MENY

Endast det basta ar gott nog for
vara gaster

Dérfor serverar vi erkiint gott notkott frian Argentina.

Kottrasdjuren sisom Aberdeen Angus, Hereford och Sebu ir frigdende och betar uteidet fria aret
om.

) Det mycket niringsrika betet iAr basen for kottproduktionen.
Overflodetavvallochdesshoganiringskvalitetgorytterligarenaringstillsatseronodiga.
Kottet vaccumpackas direkt efter slakten och djupfryses inte.

Under transporten till Sverige far kottet lagom tid for att ”’mogna” och det ar dérfor vi alltid kan
servera vara gister saftigt och mort kott.

Viilj hur Du vill ha kottet:

Rare,

Medumrare,

Medium,

Mediumwell,

Welldone Storlek

Om Du inte har nigra onskemal serverar vi kottet mediumrer.

OBS! Vikterna i menyn giller fore beredning!
OBS! Till alla ritter serverar vi 4 av vara beromda saser samt vitbrod.



Fordrinkar Cocktails

Campari-Soda 4d. 89: -
Campari-Apelsin 4. 89: -
Martini (Dry, Rosso, Bianco) 4cl. 89: -

Tequila, Grenadine, citronsaft

Tequila, Grenadine, apelsinsaft

Margarita Classica 4.96:-

Tequila Sunrise 4c.99:-

. . No name
WhISky & soda 4c1.99:- Xanté, Absolut Vanilia, limejuice, 401.99:-
Sprite

Forratt S

Gambas (Scampi) 127:- Hummersoppa

Pocherade med vitlokssmor och sydamerikanska kryddor lobster soup 89:-

Poached with garlicbutterand south Americanspices :
Sopa Estofado 9.

Sniglar kr}fddad gulaschsoppa med o=
gridde

6 sniglar med husets pikanta sas 99:- spicey Gulch soup with cream

6 snails with house spicy sauce

Carpaccio 128:-
Marinerad oxfilé i tunna skivor

med husets pikanta sés

Thin sliced marinated fillet beef

with the house spicy sauce

Sallader

% 1/1
Blandsallad 79:- 99:-
Mixed salad
Fruktig riksallad 79: 129:-

Fruity shrimp salad
Rikor i ra dppelsallad med avokado
och granatépple

Tomatsallad med 1ok  69:- 99:-

Tomato salad with onion

Grekisk sallad 89:-129:-
Greek salad

Buffalo Mozzarella 89:-129:-
sallad

Buffalo Mozzarella salad

Barn meny

LaPampasHamburgare 89:-

med pommes frites
Hamburger with fries

Lillasteken 89:-

Litenbiffmed pommesfrites ochbearnaisesas
Smalsteakwithfriesandbearnaisesauce

Korvochpommes 69:-

Sausage with fries



Kottlista - Tappas

OBS! Till alla rétter serverar vi 4 av vara beromda sdser samt vitbrod.
Kombinera Din egen ritt. Vilj kottrétt och tillbehor efter tycke och smak.

Entrecoté Ryggbiff Oxfilé
Denbistabitenav entrecoten Ryggbiff med fettkappa Mor & fettfri Oxfilé
The best piece of the entrecote Sirloin steak with acoat of fat Tender & completely fat free fillet of beef
200¢g 199:- 200g 189:- 100g 149:-
300g 279:- 300g 269:- 200g 259:-
400g 369:- 400g 359:- 300¢g 367:-
500¢g 455:- 500¢g 439:- 400¢g 459:-

500¢g 549:-
Lammkotletter Anka (Brostfilé) Hjortfilé
Lambchops Frandenbéstadelenutavankbrostet Venison fillet

Fromthe best part of the duck breast
200g = ca 3-ast 259:- 200¢g 217:- 200g 299:-
300g = ca 4-6st 359:- 300¢g 299:- 300g 389:-
400g = ca 6-8st 439:- 400g 479:-
Flaskfile Vitloksspickad oxfilé
Garlic packed beef tenderloin
200g 149:- (for 2 personer)
300¢g 219:- s00g  698:-
Kycingtie 1195 S
icken fillet

Club steakcasnz 360:-

Héing morad

T Bone steak casoog 495:-

Hing morad

och baconinlindadharicoverts pa fat.
Filletof beef with vegetables and fried potatoes.
Served with garlic butter .

Alternativ Grillning Black Rock

Vilj om du vill grilla sjalv,

Oxfilé eller H'|ort




Tillbehor

Stektpotatis 35:- Bladspenat 39-..
med bacon & 16k

Friedpotatoeswithbacon&onion I;A?d be}llcorf f;ék & oni
o t
Klyftpotatls 29:- prec v acori omon 35:-
Potato wedges Gronsaker i panna .
Pommesfrites 29 - Mix of fried Vegetables
French fries Grillad Maj skolv 35:-
Bakpotatis 39:- Grilled corncob
Med vitloksmor, Cafe de Paris Broccoli 35:-
With garlic butter, Cafe de Paris Boiled B i
. oiled Broccoli
Koktpotatis 25:- Cevich 79.
boiled potatoes eviche -
Potatiseratin 55:- Chili-lime marinerade rikor med vitlok
P g g Chili-lime marinated shrimp with garlic 49:-
otato gratin . .
Ristektpotatis  39:- Konjakflamberade champ
Raw Fried Potatoes Cognacs flambéed mushrooms. 55
Lokringar 35:- Kantareller
Fried onion rings Smorstekata chantareller med bacon och 16k
Chili cheese caioog 49:- Butterfried chantarelles withbacon& onion
Nuggets Baconlindad haricor vert 39:-
Pickers cheddar 49:- Bacon-wrapped haricots vert
Fried Cheddar Cheese Baconlindadgronsparris 59:-
Bacon Wrapped asparagus
o . egyee s
S aser Gratinerade vitloks kronirts kocka 59:-
Gratinated garlic artichoke
Portvinsstuvade champ.(Port Wine Stewed Mushrooms) 25:-
Gronpepparsas (greenpeppersauce) 29:-
Bearnaisesés (béarnaise) 25:-
Rodvinssés (Revinesaus) 25:-
Tomat-salsa (Tomato Salsa ) 25:-
Vitlokssas (garlic Sauce ) 29:-
Ajoli (Ajoli ) 19:-
Vitlokssmor (Ajoli) 25:-
Café de Paris-smor (Café de Paris butter ) 25:-
Barbeque-sés (Barbeque sauce ) 29:-
Tiramisu 89:- Fruktsymfoni 109:-
Med Griadde with Med bir frukt glass gradde
Cream With berries, fruit, ice cream, cream
Cheesepake 79:- Vaniljglass 73:-
Hallon & Limesas, gridde med valfri topping with any
Raspberry & Lime sauce topping
FriteradCamenbert 109:- Choklad tirta 79:-
Med Hjortronsylt, glass och griadde Chocolate cake med jordgubbar & grade

with Cloudberry Jam with strawberries & cream jam



Husets ratter

Grilltallrik 309:-

Lammkotlett, Oxfilé, Hjortfilé, tomatsallad. Valfri potatis
Lamb chops, beef tederloin, venison fillet, tomato salad. Optional potatoes

Oxfiléspett 289:-

Oxfilé bitar med paprika, 16k & rodvinsas. Valfri potatis
Ox fillet pieces with paprika, onion & red wine sauce. Optional potatoes

Pepparstek 299:-

Oxfilé med grillad majskolv & gronpepparsas. Valfti potatis
Ox fillet with grilled corncob & green pepper sauce. Optional potatoes

Diablo 219:-

Flaskfilé, bladspenat med 16k, bacon & gronpepparsas. Valfri potatis.
Pork fillet, leaf spinach with onion, bacon & green pepper sauce. Optional potatoes.

Baconinlindad kycklingfilé 169:-

Baconinlindad kycklingfilé med bladspenat , chimichuri, rddvinsés valfri potatis
Bacon-wrapped chicken fillet with spinach leaves, chimichuri, red wine sauce, optional potatoes

Entrecote 279:-

Entrecote med grillade gronsaker & vitlokssmor, chimichurri & rodvinsas. Valfri potatis
Entrecote with grilled vegetables & garlic butter, chimichurri & Redvinesauce. Optional potatoes

Ox Plankstek 299:-

Oxfilé med gronsaker, baconinlindadharicoverts, café de Paris, Bearnaisesés, & potatismos
Ox fillet with vegetables, Café¢ de Paris, Bearnaise sauce & Mashed potatoes

Flask Plankstek 229:-

flaskfilé med gronsaker, baconinlindadharicoverts, café de Paris, Bearnaisesés, & potatismos
Pork fillet with vegetables, Café de Paris, Bearnaise sauce & Mashed potatoes

Anka Prado 235:-

Ankafilé med kantareller frista med bacon, vitlk, 16k samt vitloksés och valfri potatis.
Duck fillet with chanterelles milled with bacon, garlic, onion and garlic sauce and optional potatoes.

Fran havet
Laxfilé 259:-

Lax med grillade gronsaker & dragon hollandaiesas med
Valfri potatis

Salmon with grilled vegetables & dragon hollandaise sauce
optional potatoes

GambasalAjoljo 279:-

Vitlokspocherad scampi pa salladsbiddd & ajoli med Valfri potatis
Garlic chopped scampi on salad bed & ajoli with Optional potatoes

Gospaplanka 299:-

Smorstekt gés med réikor, gronsaker & hummersas med potatismos
Smoked fried Pike perch with shrimps, vegetables & lobster sauce with mashed potatoes



Vin, Ol & dryck

Husets vin giasiscl. % 30cl 11 60cl

Rott vin 89:- 169:- 279:- Warsteiner aikoholifii 56:-
Husets Abro aiohotifi 56:-
Vit vin 89:- 169:- 279:-

Chardoney P

Rosé 99:. 179:- 289:- Ovrigadrycker 4oc| 50c|
Shiraz Fanta, 25:- 29:-
Moserad  107:- 1/1 75cl 349:- Sprite 75 29
Karmanyer vit, fruktiga toner av gront dpple So daV,a tten 75 :_ 29:_
Husets vin Flaska 75cl 329:- Cola 25:- 29:-
Chile, Valle Central. Cola Zero 25:- 29:-
Rétt. Santa Carolina, Cabernet Sauvignon Juice 19:- 25:-

Vitt. Santa Carolina, Sauvignon Blanc

Mjolk 20:- 25:-

FOr andra viner se vinlistan (sista sidan) IV
LAattol Flaska33cl.  30:-

Stark Fran fat 40c| 50cl.
Zlatopramen 79:- 89:- Kaffe & Te
Fat 21 69:- 79:- Kaffe bryggd 29:-
Kaffe farskmalda bonor 39:-
Cappuccino 42:-
Cider pa flaska S0c| Espresso Enkel 25:- Dubbel 42:-
R . . Caffe latte 49:-
Paroncider 79:- )
Jordgubb-Lime 79:- Macchiato 29:-
Bacardi Breezer 275mi. 69:- Te 29:-
Ol pa flaska 33cl. 50cl. Drinkar 4cl 6¢l
Bryggmastarn Gold 89:- 89:- 118:-
Bryggmastarn Pilsner 89:- gi“ & 1\T/[0nic
.. . . razy Mary
BryggmaStam Mork 89: Vodka, likor 43, lime, sockerlag, sprite
Hoegaarden 69:- Cosmopolitan
69:- Citron vodka, Cointreau, Tranbérs juice
Newcastle ' Cuba Libre
Urguell (Tjekisk ) 59:- Rom, Cola
. . P2
San Mlguel 59: Vanilj vodka, Sourz apple, lime, Sprite
London Pride 99:- Strawberry Daiquri
ESB 99.. Rom, Limejuice, Sockerlag, Jordgubbar
. Tequila Sunrise
Black cab stout 99:- Tequila, Apelsinjuice, Grenadine
i 99:- Mojito
illldlan I:I);lle ale 99. Rom, Limejuice, Sockerlag, Soda, Mynta
oney bew ° Ragnar
Corona Extra 69:- Kurant Vodka, Limejuice, Sprite, Lime
) 9. Apersol Spritz
Stella Artois ¢ Apersol, Prosecco, Soda, Apelsin.
Jagerbull
Alkoholfritt vin Glas 18cl Jagermeister, Redbull
Husets rod 86:-
Husets vit 86:-

Alkoholfritt Ol



Whiskey & Drinkar

Bourbon
Jim Beam 22:-/cl . 4cl 6cl
Jack Daniel’s 25:-/cl Kaffedrlnkar
99:- 128:-
Irish Coffee
. Dooley’s Coffee
WhlSkey Baily’s Coffee
Single malt Cuba Coffee
French Coffee
Glenfiddich 12 years 25:-/cl Coffee Dom ( Benedictine )
Highland park 12 years 28:-/cl Mexican Coffee ( Kahlua )
Glenmorangie 10 years  27:-/cl
Bowmore 12 years 29:-/cl
Laphroaig 10 years 29:-/cl Snaps ar
The Deveron 12 years 29:-/cl Skine Aqua vit 21:-/cl
Oban 33:-/cl Jubileum Aqua vit 21:-/cl
Macallal.l 12 years 35:-/cl Herrgéirds Aqua vit 21:-/cl
Lagavulin 16 years 39:-/cl Beska Droppar 21:-/cl
OP Andersson 21:-/cl
. Grappa 25:-/cl
Scotch Whiskey
Black label 12 years 25:-/cl
Red label 22:-/cl Sprit
Famous grouse 21:-/cl Sour Fisk Cola, Jordgubb, Melon, 21:-/cl
Grants 21:-/cl Jigermeister 23:-/cl
Vodka Vanilj, Peppar, Citron, Kurant 20:-/cl
Irish Whiskey Fireball 25:-/cl
Tullamore Dew 24:-/cl Samb.uca 25:-/cl
Tullamore Dew 12 years 29:-/cl Tequila 25:-/cl
Jameson 24:-/cl
Cognac Rom
Gronstedts monopol 25:-/cl Zakapa 39:-/cl
Gronstedts VS %% 22:-/cl Captain Morgan Dark 23:-/cl
Courvoiser 29:_/cl Captain Morgan Gold 25:-/cl
Martell 29:_/cl Havana Dark 25:-/cl
Xante 22:/cl Havana 23:-/cl
Renault Black 30:-/cl Bacardi Razz 22:-/cl
Remy Martin 33:-/cl Bacardi Carta Blanca 22:-/cl
Bacardi Limon 22
Calvados
Boulard 25:-/cl

Busnel (vsop) 29:-/cl



Vin listan
Mousserande vin

Mas Pere Cava 325 kr.

Druvor: Macabeo, Xarel-lo, Parellada

Doft av citrus, lime och grona dpplen. En smakrik cava med harliga toner av
brioche och frukt med en aptitretande syra.

Vigneti del Sole Prosecco 398 kr.
Ursprung: Venetien, Italien

Druva: Glera

Frisk och fruktig prosecco med mogna toner av paron, persika och citrus.
Elegant vin med kramig mousse och frisk syra.

Bollinger Special Cuvee 980 kr.
Ursprung: Champange, Frankrike

Druvor: Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Valbalanserad,fyllig smak med lacker och frisk fruktsyra, inslag av citrus,
rostat bréd och hasselnétter.

Vita viner

Kuehn Riesling 389 kr.
Ursprung: Alsace, Frankrike

Druva: Riesling

Doft av vita blommor och citrus. Ett torrt vin med frisk syra och delikata
aromer av kanderat citrusskal.

Backhouse Chardonnay 419 kr.
Ursprung: Kalifornien, USA

Druva: Chardonnay

Fylligt vin med inslag av tropisk frukt och vanilj.

Take it to the grave Pinot Grigio 579 kr.

Ursprung: King Valley, Australien

Druva: Pinot Grigio

Friskt och fruktigt vin med karaktaristiska toner av citrus, gréna paron och en
angenam kryddighet.

Alt.

Steininger Griiner Veltliner 489 kr.

Ursprung: Kamptal, Osterrike

Druva: Gruner Veltliner

Friskt och kryddigt vin med inslag av gul frukt, dpplen och elegant ortighet.

KWV Chardonnay Glas 109 kr flaska 359 kr.
Ursprung: Western Cape, Sydafrika

Druva: Chardonnay

Generds Chardonnay med en fin balans mellan frisk syra och tropiska,
fruktiga toner samt valbalanserade ektoner.

Rosévin

Puycheric Syrah Rosé 379 kr.

Ursprung: Pays DAc, Frankrike

Druva: Syrah

Friskt och fruktigt med medelstor doft av réda bar och 6rter. Smaken &r torr
och fyllig, mjukt barig och fruktig med tydliga inslag av hallon och 6rter i en
vélbalanserad syra

Roéda Viner

Altos las Hormigas Classico 487 kr.

Ursprung: Mendoza, Argentina

Druva: Malbec

Fylligt vin med balanserad syra och smak av mérka bér, kryddor och tobak.
Lang eftersmak

Altos Las Hormigas Reserva 789 kr.

Ursprung: Mendoza, Argentina

Druva: Malbec

Kryddigt och mustigt vin med fyllig och koncentrerad smak. Toner av réda
bér, kryddor och ceder.

KWV Roodeberg Glas 119kr
Ursprung: Coastal Region, Sydafrika

Druvor: Cabernet Sauvignon, Shiraz, Petit Verdot, Tannat

Publikt vin med smak av cassis, tobak och vélintegrerad ek. Langt avslut med
en viss kryddighet och balanserade tanniner.

Flaska 391 kr.

Les Cassagnes de la Nerthe 689 kr.

Ursprung: Rhone, Frankrike

Druvor: Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvedre, Carignan

Fylligt och balanserat vin med inslag av korsbar och lakrits. Kryddigt avslut
och lang eftersmak.

Backhouse Zinfandel 419 kr.
Ursprung: Kalifornien, USA

Druva: Zinfandel

Fylligt vin med smak av torkad frukt, sylt och en fin kryddighet. Lang
eftersmak med toner av vanilj och ekfat.

ALT.

Smoking Loon Zinfandel 389 kr.
Ursprung: Kalifornien, USA

Druva: Zinfandel

Fylligt och smakrikt vin med smak av mogen mork frukt, vanilj och ett langt,
kryddigt avslut.

Backhouse Cabernet Sauvignon 479 kr.
Ursprung: Kalifornien, USA

Druva: Cabernet Sauvignon

Kraftfullt vin med smak av morka bar och rostade fattoner. Kryddigt och
langt avslut.

Take it to the grave Pinot Noir 589 kr.

Ursprung: Adelaide Hills, Australien

Druva: Pinot Noir

Elegant vin fran svala Adelaide Hills med rik fruktighet, mjuka tanniner och
langt kryddigt avslut.

Vigneti del Sole Ripasso 549 kr.
Ursprung: Veneto, Italien

Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone, Negrara

En doft av vilda korsbar, réda vinbar och en hint av ek. Fyllig smak med
runda tanniner

Vigneti del Sole Amarone 889 kr.

Ursprung: Veneto, Italien

Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone, Negrara

Fyllig och elegant doft av vinbar, bjoérnbar, nétter och vanilj. Rik smak med
vélintegrerade tanniner och langt avslut.

KWV Café Pinotage Glas 139kr Flaska 369 kr.

Ursprung: Western Cape, Sydafrika

Druva: Pinotage

Kraftfull doft med inslag av rostat kaffe och choklad. Smaken ar fyllig och
fruktig med toner av morka korsbar och kryddor.

Ecologica Shiraz Malbec Famatina Walley, Argentina

Shiraz, Malbec

Ett ekologiskt allroundvin. Barig och kryddig med inslag av mérka bar, viol
Glas 129 kr

och vanilj. flaska 395 kr
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